


Serdecznie witamy w naszych progach We warmly welcome you to our home.

i zapraszamy na kulinarng podréz Join us on a culinary journey through

po wschodnich kresach. eastern borderlands.

Chcielibyémy zaznaczyé, ze nie jesteémy We would like to highlight that we are not
restauracja ani barem, tylko KUCHNIA. arestaurant or bar, but a kitchen. Every dish
Codziennie gotujemy inne potrawy, by wszystko is made from scratch, made to be delicious
tak zdarzyé, ze niektére dania zawarte w menu For information on today’s available dishes,
nie beda dostepne. please ask your server.

Zapraszamy na... TATARSIKIE SMAKOWANIE We invite you ona TATAR TASTING

ZUPY SOUPS

SOLJANKA O ZUPE DNIA

Zupa wschodnia na migsie z pomidorami, ogérkami, zapytaj obstuge
oliwkami i ziemniakami (400 ml)

Eastern-style soup with meat, tomatoes, pickles, olives, SOUP OF THE DAY
and potatoes (400 ml) please ask your server

» 26 zt



COS NA MALY GLOD
SOMETHING FOR A LITTLE HUNGCER

TATAR / beef tartare (150 g) » 45 zt

et
SALATKA WSCHODNIA

miks satat, ser feta,
pomarancza, karmelizowany
burak, orzechy wtoskie (300 g)

mixed salad, feta cheese,
orange, caramelized beetroot,
walnuts (300 g)

» 38 zt

FRYTKI/ fries (150 g)
» 13 zt

PLACKI ZIEMNIACZANE
3 sztuki

potatoes pancakes — 3 pieces
» 18 zt



PO TATARSKU TATARDISHES

PIEROCI Z PIECA
recznie robione

KIBIN wotowina, kapusta
kiszona, kminek / Handmade
large dumpling baked in the oven.
Beef, sauerkraut, caraway seeds

BEREMECZ indyk, cebula,
ziota / Handmade large dumpling
baked in the oven. Turkey, onion

2 szt. + suréwka + sos
2 pieces, salad and sauce

» 37 zt

STULISTNIK Z MIESEM

Tatarska potrawa
wielowarstwowa, z ciasta
makaronowego, z miesem
indyczym (300 g), podawana
z sosem i suréwka (50 g)

Multilayer Tatar dish, made

with pasta dough, turkey (300g)
served with sauce and

salad (50g)

» 40 z¢
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CZEBUREK KRYMSKI

Duzy, recznie robiony pierég
z nadzieniem miesnym,
smazony na gtebokim
ttuszczu. Serwowany z sosem
czosnkowym i suréwka (50 g)
1sztuka

A large, handmade dumpling
with a meat filling, deep-fried
to a golden crisp. Served with
garlic sauce and a side

of coleslaw (50 g).

Serving size 1 piece.

» 33 zt




PO TATARSKU TATARDISHES

el

NALISTNIKI

Tatarskie nalesniki
wegetarianskie z farszem

z ziemniakdw i sera biatego,
podawane z pieczarkami

i suréwka (50 g) — 2 sztuki

Vegetarian Tatar pancakes
with potato and cottage
cheese stuffing, served with

a champignon and salad (50 g)
2 pieces

» 31zt

PILAW

Danie jednogarnkowe: ryz,
warzywa, indyk, kminek (300g),
podawane z suréwka

One pot dish:rice, turkey,
vegetables, caraway seeds
(250g) served with salad

» 32zt

AZU

Culasz tatarski z wotowiny
(400 g), podawany na
pieczonych ziemniakach
(200 g) z suréwka (50 g)

Tatar beef stew (400 g), served
with baked potatoes (200 g)
and salad (50 g)

» 58 zt




PO TATARSKU TATARDISHES

IKOLDUNY TATARSKIE

GCotowane pierogi

Z jagniecing, podawane
z oddzielnym rosotem
10 sztuk

Boiled lamb dumplings, served
with a separate bowl of broth —
10 pieces

» 42 zt

IKARTOFLANIKI

Tatarskie pierozki gotowane.
Polane mastem. Nadziewane
ziemniakami, jajkiem

i koperkiem — 10 sztuk

Tatar dumplings, boiled, stuffed
with potatoes, egg and dill,

with butter glaze — 10 pieces

» 33 zt

TATARASZ

Tatarskie pielemieni z miesem
jagnieco-wotowym, podane

z mastem i posypane
orzechami, z dodatkiem
Smietany — 10 sztuk

Tatar dumplings with lamb-beef
meat, served with butter and
sprinkled with nuts, with a side
of sour cream — 10 pieces

» 41zt




PO TATARSKU TATARDISHES

DESKA TATARSKA
Miks potraw tatarskich do degustacijii / Mix of tatar’s dishes to taste
» 169 zt

DODATKI ADDITIONS
ZIEMNIAKI, KASZA, RYZ SOSY PIECZYWO
fried potatoes, groats, rice sauces bread
» 8 zt » 3zt » 3zt
ZESTAW SUROWEK SMIETANA MIOD
set of salads sour cream honey
» 16 zt » 3zt » 3zt
SUROWKA MLEKO SOK DO PIWA
salad milk juice - beer additive

» 8 zt » 3zt » 1zt



WSCHODNIA NUTA EASTERN CUISINE

WOLOWINA PO
MONGOLSKU

Duszone mieso wotowe

w sosie sojowym z dodatkiem
aromatycznych przypraw
(350 g). Smak stodko-ostry.
Podawane z ryzem, sezamem
i suréwka (200 g)

Braised beef in soy sauce with
aromatic spices (350 g). Sweet
and spicy flavor. Served with rice,
sesame, and salad (200 g).

» 68 zt

DRANIKOWA PIRAMIDKA

Placki ziemniaczane
przektadane:
Potato pancakes layered with:

— duszong poledwiczka w sosie
pieczarkowo-§mietanowym

— braised pork tenderloin in
amushroom cream sauce

» 46 zt

— pieczarkami w sosie
Smietanowym

—mushrooms in a cream sauce
» 39 zt.

PIEROGCI GOTOWANE
Z miesem lub wege — 12 sztuk

Dumplings with meet
or vegetarian — 12 pieces

» 32zt




MENU DLA DZIECI MENU FOR CHILDREN

ROSOt BEZ ZIELONEGO
Chicken broth without greens
350 ml

» 15 zt

KOTLECIKI Z KURCZAKA

2 sztuki (100 g) podawane
z frytkami (70 g), suréwka (50 g)
i ketchupem

Two pieces of chicken (100 g),
served with fries (70 g),
salad (50 g) and ketchup

» 29 z4

PIEROZKINA S£tODKO
10 sztuk.

Sweet dumplings — 10 pieces
» 29 zt




COS NA SLODKO SOMETHING SWEET

NAPOJE GORACE
HOT DRINKS

HERBATA EKSPRESOWA » 10 z4/0,351
HERBATA ORIENTALNA » 15 zt/0,301

oriental tea / rézne rodzaje / various kinds

KAWY

TURECKA / ORIENT / LIBANSKA / SYRYJSKA
turkish / orient / lebanese / syrian coffee

»12z4/0,31

NALESNIKI
Z SEREM

2 sztuki
Sweet pancakes — 2 pieces
» 26 zt

STULISTNIK

Ciasto tatarskie (250 g)
podawane na ciepto
z cynamonowa Smietanka

Tatar cake (250 g) served warm
with a cinnamon cream

» 24 z¢




NAPOJE ZIMNE COLD DRINKS

UKRAINSKI KWAS CHLEBOWY
OBOLON (réwniez na wynos)
ukrainian kvass obolon

» 10 z4/0,351

»24 z4/1 1

LEMONIADY CRUZINSKIE
(rézne smaki)

georgian lemonade

» 18 z4/0,51

LEMONIADA DOMOWA
(gazowana / niegazowana)
homemade lemonade
(sparkling / still)

»16 24/0,451

»26zt/11

MIODOLADA
lemonade with honey
» 15 z4/0,351

AYRAN
»10z4/0,3 |

KOMPOT ORIENTALNY

oriental compote
» 10 z4/0,351
»25zt/11

WODA CAZOWANA/NIECAZOWANA
sparkling/still mineral water
»6z1/0,51

WODA (karafka)
mineral water
»12z4/11

SOKI OWOCOWE
fruit juice
» 10 z1/0,2 |

COCA COLA, TONIC KINLEY
»11z4/0,21



NAZYWAM SIE ALEKSANDER POPtAWSKI,

ale cate zycie wotali na mnie ALIK. Jestem polskim Tatarem. Moja rodzina pochodzi z Kruszynian, matej wsi
potozonej tuz przy granicy polsko-biatoruskiej, ktéra nadana zostata Tatarom przez kréla Jana lll Sobieskiego

w XVl wieku. Odkad siegam pamiecia, zawsze lubitem gotowad, a pierwszych dan z tatarskiej kuchni, kotdunéw
czy kartoflanikéw, nauczyta mnie moja Mama. Nie miatem wyksztatcenia gastronomicznego, ale za namowa zony,
dnia 15 czerwca 2013 roku, otworzyliSmy wspdlnie naszg matg IKUCHNIE TATARSKA U ALIKA.

DRODZY GOSCIE

przez pierwszych 8 lat gosciliSmy Was w matym lokalu przy ulicy KoSciuszki. Teraz zapraszamy Was nad Zalew
Arkadia, gdzie za oknem roztacza sie jeden z najpiekniejszych widokéw miasta. Bez wzgledu jednak na to,
pod jakim adresem byli§my, jesteSmy lub bedziemy, to zawsze bedziemy Was serdecznie witaé, zeby...
najzwyczajniej w Swiecie dobrze Was nakarmicé.

Aleksander i Emilia Poptawscy

Szanowni Panstwo,
informujemy, iz wszystkie nasze produkty moga zawieraé nastepujace alergeny
wraz z ich pochodnymi: gluten, jaja, ryby, soja, mleko (t3cznie z laktoz3), orzechy, seler,
gorczyca, dwutlenek siarkii siarczyny. Wiecej informacji u obstugi

Dear Sirs,
We would like to inform you that all our products may contain the following allergens together
with their derivatives: gluten, eggs, fish, soybean, milk (including lactose), nuts, celery, mustard,
sulfur dioxide and sulfites. Please ask our staff for more information.

Platnosé¢ gotowka lub karta
Pay by cash or card

Nasze potrawy mozna zapakowaé na wynos — koszt opakowania jednorazowego to 2 zt.
Przy stolikach 8-osobowych i wiekszych obowiazuje jeden, wspdlny rachunek.
Jesli chca Paristwo otrzymac fakture lub paragon z NIP - nalezy tg informacje zgtosié przed wydrukowaniem paragonu.
Our dishes can be packed for take away - the cost of disposable packaging is 2 zt
For tables of 8 people or more, a single, shared bill applies.
If you would like to receive an invoice or a receipt with a VAT number, please inform us before the receipt is printed.



